
Vakuummaskin,	bordskammare	T2	

Specifikationer	
	
•  Rostfritt	utförande	
•  Digital	kontrollpanel	
•  Serviceindikator	för	oljebyte	
•  Avfuktningsprogram	för	vakuumpump	
•  Enkelsvets	
•  1	års	garanti	
•  Tillverkad	i	Holland	

Henkovac	vakuummaskiner	är	den	mest	
förekommande	vakuummaskinen	i	Sverige	
och	en	av	topp	3	gällande	kvalité,	funktion	
&	service.	
T2	passar	lika	bra	till	att	förpacka	viltköttet	
som	att	marinera	eller	köra	sous-vide	med.	
Lämplig	för	restauranger,		cateringföretag,	
storkök	etc.	Maskinen	finns	i	olika	
konfigurationer.	Bord	för	att	placera	
maskinen	på	finns	som	tillbehör	(CABINET	
PLUS-1).	
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Modell	 T2	

Svetslängd	 270	mm	

Max	produkthöjd	 100	mm	

Kammarmått	(BxDxH)	 270	x	310	x	100/140	mm	

Yttermått	(BxDxH)		 365	x	500	x	300/340*	mm	

Matningsspänning	standard	 230	V	1-fas	50	Hz	

Ansluten	effekt	 0,4/0,5	kW	

Vikt	 25	kg	

Alternativ	 T2	

Digital	tidsstyrning	 1	program	

Givarstyrning	 -	

Förseglings	 CC	

Förseglingskonfiguration	 L	

Gas	 -	

Pumpkapacitet	 4	eller	8	m3	

Cykeltid	 20-40	sek.	

*	Modell	T2	standard	täckhöjd	110	mm,	tillval	högt	skydd	140	mm	
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Förseglingskonfiguration	

H	110	mm	
(alt.	140)	

310	mm	

270	mm	


